QUINOVA SB es una quimosina (aspartil-proteasa) obtenida por
fermentacidén, altamente purificada y concentrada, que cumple con
los estdandares de calidad exigidos en los mercados nacional e

Enzimas nacionales os estandare
. para /O /n O’USt/’/O /dctea Se trata de un coagulante lacteo apto para la produccién de la

mayoria de las variedades de queso.

En linea con las tendencias globales orientadas a eliminar
determinados aditivos de los alimentos, QUINOVA SB no contiene
benzoato de sodio y se ofrece en diferentes concentraciones
comerciales, permitiendo su adaptaciéon a las diversas realidades
agroindustriales del sector lacteo a nivel mundial.

De Argentina hacia el mundo

NECESIDADES DEL SECTOR:

O Enzimas libres de derivados bencilicos para elaboracion de formulas
infantiles.

O Optimizar la produccion, para un mercado cada vez mds exigente.

O Incrementar la eficiencia y la produccion, teniendo en cuenta la alta
pureza del producto.

O Lograr subproductos de alta calidad sin actividades secundarias
indeseadas.

BENEFICIOS:

O Permite optimizar la produccién de quesos, recuperando mayor
concentracion de sélidos de la leche.

O Su alta pureza y actividad especifica otorgan una alta confiabilidad
en protedlisis controlada sin modificar su sabor o textura en las
distintas variedades de queso.

O Calidad de suero superior, otorgada por la ausencia de derivados
bencilicos y de enzimas con actividad secundaria no deseadas.

Planta productiva .
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